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LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas

Dans nos plateaux repash 8 OT A O71 Al E
EXCLUSIVEMENT MAISQMus retrouvez le godt et les
saveurs desNGREDIENTS FRAM® saison, sélectionnés

avec soin et cuisinés le matin méme de la livraison
par notre chef et son équipe.

NOS PLUS

A LaQUALITEvant tout

A SOURIREcompétence et réactivité

A LivraisonPONCTUELLE

A DEONTHOLOGMK éthique sociale dans nos
pratiques professionnelles

Pour plus de nouveauté, un menu de saison sera
régulierement proposé par notre Chef !
Prochain rdv erfévrier 2019

SOMMAIRE
Composition des plateaux repas paye
Menus permanents pape
Menu du moment page 10
Box sandwichs page 11
Compléments et boissons page 12
Infos pratiques page 13
Conditions générales de vente page 14
Bon de commande page 15

AUTOMNEZ 018/2019



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur artisan du plateau repas

Un petit pain croustillant
Cuit le matin méme “Un dessert gourmand

«

Assiettes amovibles pratiqugs

Fromage affiné

Livré en coffret élégant, recyclable
Consultez nous au 01 42 04 24 40 Un verre a usage unique compléte le plateau



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS

artisan du plateau repas W
5 Volaille
dd

23,00Hnt

Concombre aux poires, creme de gorgonzola,
noix et mache

Pressé de volaille, foie gras, légumes anciens
a la moutarde de Meaux & lentilles

Fromage affiné
Petit pain individuel

Compote de pommes, crumble aux amandes

Le choix du sommelier
9 Bordeaux Supérieur Puy Labord€l0,00Hht

AUTOMNE- HIVER 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas

Poulet
24 00HNt

Pissaladiere a la Provencale, roquette
Filet de poulet grillé &farfallinesau pesto

Fromage affiné
Petit pain individuel

Tarte au citron déstructurée erbodéga

Evian50cl: 1B
Badoit 33 cl : 1,5

AUTOMNE- HIVER 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM
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Rumsteak
25 50Ht

Tartare aux deux saumons

Pavé derumsteak & tagine de légumes,
il Ol OETI T AA 1171 OOAOAR

Fromage affiné
Petit pain individuel

Panacottaau chocolat noir, coulis de poire

Le choix du sommelier
® | Bordeaux Lussac St Emilior.6,00Ht

AUTOM “I_I VER 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas

=
~t

I Filet de raie

Champignons de Paris, faisselle aux herbes

Filet de raie & pommes de terre,
betteraves confites,
sauce mousseline aux capres

Fromage affiné
Petit pain individuel

Clafoutis aux figues

[i Le choix du sommelier
9 Sauvignon Legamelles- 10,00Hht

AUTOMNE- HIVER 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS

artisan du plateau repas W
Filet de bar
y 24 ,50Hnt

Mille-feuille de betterave au chevre frais

Filet de bar & fine semoule aux agrumes, o :
AAT T OET h EOO ABGACOOIFAC

Fromage affiné
Petit pain individuel

Tarte aux pommes

Le choix du sommelier
®§ Chablis AlberBichot-18,00-ht

WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS

artisan du plateau repas W
| 5 Saumon
| dd

25,00Ht

&TTA ABAOOEAEAOO AO AEID
Filet de saumon & macédoine de légumes,
mayonnaise |égére

Fromage affiné
Petit pain individuel

Tropézienne

Thermos de café pour finir le repas
Thermos de 1Litre : 18,0t

|}

_ R 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM




LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas W

& Végetarien
23,00Hht

Ravioles de Royan aux noix et épinards

Carottes, navets, courgettes,
pois chiches cuits en tagine

Fromage affiné
Petit pain individuel

Mi-cuit de chocolat blanc au coco

Le choix du sommelier
9 SaumurChampigny Les Longesl2,0GHht

WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas

MENU DU MOMENT du 05/11/18 au 03/02/19

W Quasi de veau

28,00Hnt

Pressé de canard au foie gras, pleurotes et

s A s o~ N

PEOOAAEAORh Al 1T £ZEO L AC

Quasi de veau, conchiglie a la ricotta, poélée
de haricots verts et shiitakés

Fromage affiné
Petit pain individuel

Craquant aux 3 chocolats, creme anglaise

= y

Le choix du sommelier
9 Bordeaux Lussac St Emilior16,00Hht

AUTOMNE H I_V ER 2018/2019 WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur PLATEAUX REPAS
artisan du plateau repas

BOX SANDWICHS

# 6 A afade2 sandwichsl desserts AT OOAEI 1. A TA®
Le tout disposé dans un emballage pratique au design épuré.
Idéal pour un déjeuner rapide, assis ou en mouvement.

16,50Ht

N e s o~ o~

Ravioles de Royan, roquette
Pain polaire saumon fumeé, concombre, creme de raifort
Tarte au citrondestructurée

) OAI EAT 8" @
Salade de pates au pesto, copeaux de parmesan
Pain de mie Coppa au poivre, ricotta a la moutarde, roquette
Panacottaau chocolat noir et coulis de poire

&AOI 86" 1 @
Champignons, faisselle aux herbes
Wrap de poulet, avocat, creme fraiche, poivrons grillés
Yaourtgranolaaux fruits de saison

6 ACAG" T @
Salade Iceberg, céleri, pommes, noix, sauce au yaourt brasse
Crépe sarrasin, avocat, épinards, basilic, tomates séchées;
houmous de pois chiche, oignon blanc
Salade de fruits, menthe fraiche

Minimum de commande : 6 Box
-ETEI 61 A8OT EOI O PAO 1 AT O j|BEFO

Box sur mesure a partir de 20 unités commandées

AUTOMNE- HIVER 2018/2019 Consulteznous !




LES CROISSA ' PLATEAUX REPAS

artisan duf a 2
LES COMPLEMENTS & LES BOISSONS
Prix HT
Le petit pain supplémentaire 0,80H
DOUCEURS
Coffret de 25 macarons 30,00H
Coffret de 32 financiers assortis 30,00H
Plateau de 20 brochettes de fruits frais 25,00H
BOISSONS FRAICHES
Evian 50cl 150H
Badoit 33cl 150H
Evian 100cl| 50H
Badoit 100cl 50H

*O0O0 A6/ OAT CA 401 PEAAT A HBWPAI
Jus de Pomme, Pamplemousse Tropicana 100cl 4,50H
CocaCola 125 cl, Cog€zola Zéro 125 cl 4,00H

BOISSONS CHAUDES
Thermos 1 litre de café 100% Arabica 18,00H
Thermos 1 litre de thé Bio 18,004

VINS ROUGES 75cl

Bordeaux Puy Laborde 10,00H
Saumur Champigny Les Longes 12,0H
Bordeaux Lussac St Emilion Roc @éraudon 16,00H

VINS BLANCS 75cl

Sauvignon Legdamelles 10,00H
Bourgogne Chablis 6,20H 1
VIN ROSE 75cl

Rosé Cotes de Provence Rosé & Clair 'H 10,0
CHAMPAGNE

Brut Esterlin Eclat 26,00H

WWW.LESCROISSANTSVOLANTS.COM



AUTOMNE- HIVER 2018

PLATEAUX REPAS

COMMENT COMMANDER

Par téléphone: 01 42 04 24 40

Nos conseillers sont a votre disposition

de lundi au vendredi de 9h00 a 18h00

Par email email@lescroissantsvolants.com

Sur notre site Internet;  www.lescroissantsvolants.com

QUAND PASSER COMMANDE
Yyl AOGO bpi OOEAT A AA PAOOAO AT
livraison.

MINIMUM DE COMMANDE

5 Plateaux Repas.

Pour chaque menu (hors menu végétarien), minimum de
commande de 3 unités.

HEURES DE LIVRAISON
A partir de 9h30 du lundi au vendredi
Pour le weekend merci de nous contacter.

ZONE DE LIVRAISON
Paris et Région Parisienne

TARIF LIVRAISON

Paris et 1ére Couronne 92 22
Autres secteurs nous consulter

Tous les prix de la carte sont hors taxe
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T R AV T E U R

LES CROISSANTS VOLANTS
SARL au capital social de 110 600
Code APE 562%7Services des traiteurs

15 rue Parmentier, 92800 PUTEAUX
Tel :01 42 04 24 40
Fax :01 42 04 02 84
Email :email@lescroissantsvolants.com
www.lescroissantsvolants.com

Carte mise a jode 02/11/2018

Photos : Laurent Belmonte / foodimages.fr

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

#RO ATTAEOEITO cili OAT AO AA OAT OA 038
Toute commande implique de la part du client I'adhésion entiére et sans réserve
aux présentes conditions :

1. Tarifications

La sociétéLes Croissants Volants Traitewge réserve le droit de modifier la
composition et les prix de ses produits en fonction des aléas liés aux
approvisionnements des produits. Les frais de livraison sont facturés au client
conformément au tarif de livraison en vigueur.

2. Annulations ou modifications

Toute commande de plateaux repas ou box sandwich peut étre annulée ou
modifiée au plus tard la veille de la livraison avant 12h par téléphone ou par emalil
Toute commande annulée le jour méme de la livraison sera facturée
intégralement. Une commande ou un complément de commande passé le jour
méme de la livraison fait I'objet d'une facturation de frais de livraison
supplémentaires.

3. Modalités de livraison

Toute erreur ou retard de livraison ne pourra étre imputé aux Croissants Volant
Traiteur en cas d'informations erronées ou incompletes communiquées par le
client ; en cas de force majeure ou en cas d'événements susceptibles d'empéclic
une livraison : embouteillage notoire, manifestation, greve, incident climatique.
Le client devra s'assurer de la conformité de sa commande a la livraison. Toute
réclamation devra, pour étre prise en compte, intervenir au moment de la livraiso
et étre mentionnée sur le bon de livraison.

4. Reéglements

Les factures relatives aux commandes sont payables par cheque ou virement ou
carte bancaire. Le client devra, lors de sa commande, veiller a I'exactitude et a la
précision de ses coordonnées de facturation ainsi qu'a l'indication d'éventuelles
références & mentionner afin d'éviter tout retard de reglement pouvant entrainer
des frais d'impayés. Un acompte de 50 %du montant total sera demandé pour
toute commande supérieure a 1 50BHT.

5. Hygieéne & santé

Nous recommandons de conserver les produits que nous livrons dans un endroit
sec et frais. La sociétées Croissants Volants Traitewdécline toute responsabilité
dans le cas ou la nourriture ne serait pas consommeée dans un délai de 2 heures
apreés livraison. Par mesure d'hygiéne, aucune marchandise ne pourra étre repris
ou échangée.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer vins et alcools avec modération.


http://www.lescroissantsvolants.com/

BON DE COMMANDE PLATEAUX REPAS AUTOMNE HIVEB12018

A renvoyer par email ou par fax
51 AT1T AA ATii1 AT AA AEE EAEOI

AOAA 1 A0 AOAEO AA

Minimum de commande 5 plateaux repas. Minimum par menu (hors végétarien) 3 unit

I EOOAEOI

en compte de votre commande. Le client reconnait avoir pris connaissance des conditions générales de vente de la

sociétéLes Croissants Volants Traiteur

Menu 1 : Volaille 23,00

Menu 2 :Filet de poulet 24,00

-AT O Y qrumsi@aRO AA 25,50

Menu 4 : Filet de raie 23,50

Menu 5 : Filet de bar 24,50
Menu 6 : Saumon 25,00

Menu 7 : Végétarien 23,00

Menu 8 : Quasi de veau 28,00

Petit pain supplémentaire 0,80

Evian 100cl 2,50
Badoit 100cl 2,50
Evian 50cl 1,50
Badoit 33cl 1,50
Vin rouge-Bordeaux Puy Laborde 75cl 10,00

Vin rougeSaumur Champigny 75cl 12,00

Vin rouge-Bordeaux Lussac St Emilion 75cl 16,00

Vin blanc- Sauvignon Ledamelles 10,00

Vin blanc-Bourgogne Chablis 16,20

Vin rosé- Cote de Provence 16,20
Thermos 1 litre de café 18,00

Thermos 1 litre de thé 18,00

LES CROISSANTS VOLANTS Traiteur 15 rue Parmentier 92800 Putealdd 42D4 24 49Fax: 01 42 04 02 84 email@lescroisantsvolants.com




